
Martedì 24 Febbraio 2004 Ore 20.00

B A N C H E T T O  A  C O R T E
“ . . . d i  q u e s t a  c a s a ,  l ’ a m o r  l e g g e r o . . .

. . . d e l l a  B a d e s s a ,  l ’ a m o r e  v e r o . . . ”

A  t u t t e  l e  D a m e  e  i  C a v a l i e r i :
l ’ o g g i  p r e s e n t e  v i  r a c c o n t a  l o  i e r i .

C o n  c i b o ,  m u s i c a  e  f a n t a s i a
d a  q u e s t o  t e m p o  v i  p o r t e r e m  v i a !

V ’ i m m e r g e r e t e  i n  u n  m o n d o  p a s s a t o
m a g i c o ,  e r o i c o ,  d u r o  e  f a t a t o ;

s a r e t e  o s p i t i  i n  t a l e  o r a
d e l l i  U f f i z i a l i ,  n o b i l  d i m o r a .

A l  n o s t r o  t a v o l o  s a r e t e  g r a d i t i
p e r  d e s i n a r e  c i b i  i m b a n d i t i .

O r s ù  l a s c i a t e  l e  v o s t r e  c o n t r a d e ,
E  u n i t e V i  a  n o i  d a  t u t t e  l e  s t r a d e !

Accomodiamoci… al Desinare
Aperitivo: Vino albo bullito cum miele et cannella et specie

Antipasto: Torta di Re Manfredi da fava frescha
Primo: Zuppa de cereali e legumi alli fongi porcini

Pietanze: Porchetta tutta intiera et piena di perfetta speziaria; Cosce de pollo et salse: agliata bianca, salsa verde, sapor celeste
Verdure: Frittelle de salvia et de ruchetta selvatica

Dolce: Pan de nox;  Castagnaccio
Liquori: Omne velenum contra

Frutta: Trionfo de fructa essicata et frescha
Focaccine: lutee cum uva essicata, brune et carbonate, alla herbetta cipollina, panem impepato

Bevande: Vino rubro de contado et aqua frescha de fonte.

Con la partecipazione di:
Morena Bernardi, Chantal Solange Di Lella, Nicola Fasano, Maurizio Ferretti, Carlotta Grillini, Isabelle Jung, Alfredo Marzocchi, Maria Morini,  Valeria Naldi, Bruno Ravena, 

Laura Spada, Cristiana Spampinato, Luca Spampinato, Rino Tolomelli, Luigi Visconti.
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